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Jacobi Decor GmbH 
Maarstraße 72, 
53842 Troisdorf 
 

Telefon: 02241-39703-0 
Fax: 02241-39703-99 

eMail: info@jacobi-decor.de 
Internet: www.jacobi-decor.de 

 
Artikelangaben: 
Artikelnummer: CCF-525 
Artikelbezeichnung: Schokotransferfolie DIN A4 25 Stck 
Verkaufseinheit: 25 Blatt 
Größe: DIN A4 
Lagerung: In der Originalverpackung, verschlossen an einem 

kühlen und dunklen Ort 
Haltbarkeit ab Produktion: 24 Monate, ungeöffnet, unter den angegebenen 

Bedingungen 
 
 
Produktbezeichnung: 
Schokotransferfolien mit Kakaobutterschicht sind essbar, auf einer Folie welche 
für den Kontakt mit Lebensmitteln geeignet ist. Sie sind geeignet zum Bedrucken 
mit Tintenstrahldruckern und für die Verwendung auf Schokolade, 
Schokoladenersatzstoffen, Baiser, Marshmallow, Pralinen etc geeignet. 
 
Die maximale Verarbeitungstemperatur liegt bei 140°C. 
 
 
Sensorische Daten: 
Farbe:  klar, weiß 
Geschmack:  Vanillegeschmack 
 
 
Mikrobiologische Daten: 
Gesamtzahl   <1000 
Coliforme   <100 
Schimmel   <100/1g 
Hefen    <100 
Staph.Aureus  <50 
Bacillus cereus  <50 
Salmonellen   negativ in 25g 
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Chemische Werte: 
Feuchtigkeit:  8,5-10% 
Schwermetalle 
 Arsensäure  max 0,2 mg/kg 
 Blei   max 0,2 mg/kg 
 Quecksilber  max 0,01 mg/kg 
 Kadmium  max 0,1 mg/kg 
Alfatoxine 
 B1+B2+G1+G2 <15 ppb 
 B1   <5 ppb 
 Ochratoxin A <50pph 
 
 
Ernährungformen: 
Kosher parve: geeignet 
 

 

                                                 
 

Thomas Heinzen       Ann-Kathrin Uraz 
Geschäftsführer     Qualitätsmanagement  
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